
DIE BESTEN GIN
COCKTAILS 

 



IN
HA

LT

O1
Gin Fizz & Gin Gin Mule

02
Negroni & French 75

03
Saturn & Gimlet

04
Martini & Bramble

05
Gin Basil Smash & Breakfast
Martini
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Corpse Reviver No. Blue & MS till Death

07
Clover Club & Martinez

08
Jazzy Jeff & Rote Leeze

Leeze Münster Gin, der Gin mit der 
Mojito-artigen Minznote.
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50 ml Leeze Münster Gin
20 ml frischer Zitronensaft
20 ml Zuckersirup
60 ml Mineralwasser
optional Eiweiß

Gin, Zitrone & Zuckersirup shaken und
in ein Longdrinkglas auf frisches Eis
geben.

GIN FIZZ

GIN GIN MULE
40 ml Leeze Münster Gin
20 ml frischer Limettensaft
10 ml Zuckersirup
2-3 Minzzweige
120 ml Ginger Beer

Alle Zutaten außer Ginger Beer shaken
und in ein Longdrinkglas auf frisches
Eis abseihen und mit Ginger Beer
auffüllen und mit Minze dekorieren-

www.heimat-heroes.de
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30 ml Leeze Münster Gin
30 ml Campari
30 ml Roter Wermut

Alle Zutaten mit Eiswürfeln verrühren
und mit einer Orangenzeste abspritzen

NEGRONI

FRENCH 75
30 ml Leeze Münster Gin
15 ml frischer Zitronensaft
10 ml Zuckersirup
Champagner

Gin, Zitronensaft und Zuckersirup mit
Eiswürfeln shaken und dann ohne
Eiswürfel in ein Champagnerglas
seihen und mit Champagner auffüllen
und mit einer Zitronenzeste abspritzen

www.heimat-heroes.de
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45 ml Leeze Münster Gin
20 ml frischer Zitronensaft
10 ml Mandelsirup
10 ml Maracujasirup
10 ml Falernum
1 Tasse Crushed Ice

Alle Zutaten im Mixer für 5 Sekunden
mixen und in ein Glas geben und mit
einer Zitronenzeste dekorieren

SATURN

GIMLET
60 ml Leeze Münster Gin
20 ml Rose Lime Juice

Gin und Rose Lime Juice mit
Eiswürfeln kalt rühren und
anschließend in eine vorgekühlte
Cocktailschale geben und mit einem
Limettenrad dekorieren

www.heimat-heroes.de
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60 ml Leeze Münster Gin
10 ml trockener weißer Wermut

Beide Zutaten mit Eiswürfeln kalt
rühren und anschließend in ein
Martiniglas ohne die Eiswürfel
abseihen. Anschließend mit einer
Zitronenzeste abspritzen oder mit
Oliven dekorieren,

MARTINI

BRAMBLE
50 ml Leeze Münster Gin
30 ml frischer Zitronensaft
15 ml Zuckersirup
10 ml Brombeerlikör

Gin, Zitronensaft und Zuckersirup in
ein Glas geben, verrühren und mit
gestoßenem Eis auffüllen. Umrühren
und dann den Likör über den Drink
geben und mit einer Brombeere
dekorieren.

www.heimat-heroes.de
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60 ml Leeze Münster Gin
30 ml frischer Zitronensaft
20 ml Zuckersirup
3 Zweige frischer Basilikum

Basilikum, Gin, Zucker und
Zitronensaft in den Shaker geben und
kräftig shaken. Doppelt auf Eiswürfel
in das vorgekühlte Glas abseihen und
mit Basilikum dekorieren.

GIN BASIL SMASH

BREAKFAST MARTINI
50 ml Leeze Münster Gin
20 ml Zitronensaft
15 ml Cointreau
 2 TL Orangenmarmelade

Alle Zutaten im Shaker mischen, mit
Eiswürfeln auffüllen und kräftig
shaken. Doppelt in das vorgekühlte
Glas abseihen und mit einer
Orangenzeste und einer gerösteten
Toastbrotecke dekorieren.

www.heimat-heroes.de
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30 ml Leeze Münster Gin
30 ml Lillet Blanc
30 ml Blue Curacao
30 ml frischer Zitronensaft 
1 Spritzer Absinth

Alle Zutaten in den Shaker geben und
kräftig shaken. In eine vorgekühlte
Cocktailschale abseihen und mit einer
Zitronenzeste abspritzen und
dekorieren.

CORPSE REVIVER NO. BLUE

MS TILL DEATH
30 ml Leeze Münster Gin
15 ml Zitronensaft
15 ml Pfirsichlikör
30 ml Honigsirup
 (1 Teil Honig 1 Teil Wasser)
4 gefrorene Ananasstücke (ca. 50g)
1  halbe Tasse Crushed Ice

Alle Zutaten für ca. 20 Sekunden in
einen Mixer geben und in einer
Cocktailschale mit Minzzweig
servieren

www.heimat-heroes.de



07

50 ml Leeze Münster Gin
30 ml frischer Zitronensaft 
30 ml Himbeersirup
1 Eiweiß

Alle Zutaten in den Shaker geben und
kräftig shaken. (Erst ohne, danach mit
Eiswürfeln.) Anschließend in eine
vorgekühlte Cocktailschale abseihen.

CLOVER CLUB

MARTINEZ
60 ml Süßer Wermut
40 ml Leeze Münszter Gin
7,5 ml Maraschino
2 Spritzer Angostura Bitters

Alle Zutaten für ca. 60 Sekunden
in einem Rührglas kaltrühren und
in eine vorgekühlte Cocktailschale
abseihen und mit einer
Orangenzeste abspritzen.

www.heimat-heroes.de

https://cocktailbart.de/spirituosen/cocktail-bitters/angostura-bitters/
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50 ml Leeze Münster Gin
20 ml frischer Zitronensaft
10 ml Campari
20 ml Cointreau

Alle Zutaten in den Shaker geben und
kräftig shaken. Anschließend in eine
vorgekühlte Cocktailschale oder
Sektglas abseihen und mit Himbeere
und Thymianzweig dekorieren.

JAZZY JEFF

ROTE LEEZE
50 ml Leeze Münster Gin
30 ml frischer Granatapfelsaft
20 ml frischer Zitronensaft
20 ml Zimtsirup

Alle Zutaten in einen Shaker geben
und mit viel Eis kräftig shaken.
Danach in ein Highball Glas auf
frisches Eis abseihen und nach
Lust und Laune dekorieren.

www.heimat-heroes.de


